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	Menu1 (メニュー1)
	特選焼肉盛り合わせ(tokusenyakinikumoriawase)
	上牛ロース(jougyuurōsu)
	Assortment of Select Barbecuing Cuts | 특선 불고기 모듬 | 特选烤肉什锦拼盘 | 特選燒肉什錦拼盤
	High-grade Beef Sirloin | 상급 소고기 로스 | 上等牛西冷 | 上等牛里肌肉

	国産牛　上バラ(kokusangyuu jyou bara)
	塩タン(shiotan)
	High grade beef ribs | 고급 쇠고기 갈비 | 高档牛肋骨 | 高檔牛肋骨
	Salt Tongue | 시오탄(소금으로 간을 한 소혀 요리) | 盐味舌肉 | 鹽味舌肉

	上ハラミ(jouharami)
	牛のバラ肉(ushinobaraniku)
	High-grade Skirt Steak | 죠 하라미(고급 하라미) | 上等横隔膜 | 上等横隔膜
	Beef Plate | 소의 삼겹살 | 牛五花肉 | 牛五花肉

	国産牛ツラミ(tsurami)
	上ミノ(joumino)
	Cheek Meat | 츠라미(볼때기 살) | 脸颊肉 | 臉頰肉
	High-grade Beef Tripe | 죠 미노(고급 미노) | 上等牛瘤胃 | 上等牛瘤胃

	テッチャン(tetchan)
	アカセンマイ(aka senmai)
	Large Intestine | 대장 | 牛大肠 | 牛大腸
	Abomasum Tripe | 막창 | 牛皱胃 | 牛皺胃

	牛の心臓(ushinoshinzou)
	レバー(rebā)
	Beef Heart | 소 심장 | 牛心 | 牛心
	Liver | 간 | 肝 | 肝

	焼きセンマイ(yakisenmai)
	ホルモン盛合わせ(horumonmoriawase)
	Beef Omasum Tripe | 천엽 | 牛百叶 | 牛百葉
	Assortment of Variety Meats | 곱창 모듬 | 内脏拼盘 | 內臟拼盤

	宮崎県産　桜姫　鶏モモ肉塩焼き(Miyazaki-san SAKURAHIME torimomonikushioyaki)
	粗挽きソーセージ(winnasōsēji)
	Vienna Sausages | 비엔나 소세지 | 维也纳香肠 | 維也納香腸
	Salt-grilled Chicken Thigh | 닭 다리 소금구이　미야자키 현에서 생산“벚꽃 공주” | 盐烤鸡腿肉 在宫崎县生产”樱花姬” | 鹽烤雞腿肉　在宮崎縣生產“櫻花姬”

	霜降りトントロ(Shimofuritontoro)
	イカ丸焼き(ikamaruyaki)
	Marbled Pork Belly | 최고급 차돌박이 톤토로 | 霜降猪肉 | 霜降豬肉(豬頸肉)
	Broiled Whole Squid | 오징어 통구이 | 整烤乌贼 | 烤整隻花枝

	子持ちししゃも焼き(komochishishamoyaki)
	焼き野菜盛り合わせ(Yakiyasai moriawase)
	Broiled Roe-bearing Shishamo Smelt | 알밴 열빙어 구이 | 烤鱼籽柳叶鱼 | 烤帶卵柳葉魚
	Assorted vegetables suitable for baking | 베이킹에 적합한 야채 모듬 | 什锦蔬菜适合烘烤 | 什錦蔬菜適合烘烤

	オニオンスライス(onionsuraisu)
	冷やしトマト(hiyashitomato)
	Sliced Onions | 양파 슬라이스 | 切片洋葱 | 切片洋蔥
	Chilled Tomatoes | 차가운 토마토 | 冷蕃茄 | 冷蕃茄

	わかめスープ(wakamesūpu)
	キャベツ(kyabetsu)
	Wakame-seaweed Soup | 미역국 | 裙带菜汤 | 海帶芽湯
	Cabbage(For gurilled) | 양배추 | 卷心菜 | 捲心菜

	玉子スープ(tamagosūpu)
	キムチ盛り合わせ(kimuchimoriawase)
	Egg Soup | 계란 스프 | 蛋花汤 | 蛋花湯
	Assorted Kimchi | 김치 모듬 | 韩式泡菜什锦拼盘 | 韓式泡菜什錦拼盤

	石焼きビビンバ(ishiyakibibinba)
	盛岡冷麺(moriokareimen)
	Bibimbap, Korean Rice Dish Cooked in a Stone Bowl | 돌솥 비빔밥 | 石锅拌饭 | 石鍋拌飯
	Morioka-style Chilled Noodles | 모리오카 냉면 | 盛冈冷面 | 盛岡冷麵

	クッパ(kuppa)
	わかめと玉子のスープ(wakamet tamago sūpu)
	Gukbap Korean Rice Soup | 국밥 | 韩式锅巴泡饭 | 醬湯泡飯
	Seaweed and egg soup | 미역과 계란 스프 | 海藻和鸡蛋汤 | 海藻和雞蛋湯

	サンチュ(sanchu)
	馬刺し(basashi)
	Korean Lettuce | 상추 | 韩式莴苣 | 生菜
	Horse-meat Sashimi | 말고기 회 | 马肉刺身 | 馬肉刺身
	焼肉にくまさ


